EISENBERG PAC RESERVE 2020

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Ockerrandaufhellung. Feine
Schieferwiirze, Brombeeren, etwas Sanddorn, mit Orangenzesten unterlegt.
Mittlere Komplexitat, rote Frucht, frischer Sdurebogen, reife Tannine, schlank im
Abgang, salziger Nachhall, ein leichtfliBiger Speisenbegleiter.

Flaschenverschluss:  Kork

Rebsorte: Blaufrankisch
Jahrgang: 2020
Lagen/Béden: Csaterberg: StfRwasseropal —tiefgrindige, lehmige u.
eisenhaltige Boden
EISENBERG S Eisenberg: Hummergraben —tonige — sandige,

eisenhaltige Lehmbdden
Deutsch Schitzen: Brindlgfangen — eisenhaltige,
mittelschwere Lehmbdden

Alter der Reben: 8 bis 18 Jahre
Lese/Ertrag: Mitte Oktober 2020 /3,5 hl pro ha
Gdrung/Ausbau: Maischegarung im Stahltank, Pressung nach zehn

Tagen, Biologischer Saureabbau im Stahltank, neun
Monate im grof3en Holzfass

Abfillung: Juli 2022
Analysewerte:
Alkohol: 13 % Vol.
Saure: 599/l
Restzucker: 1,0gl/
Trinktemperatur: 16-18°
Trinkreife: 2022-2032

Flascheninhalt: 0,75 L



